PROGRAMME DES TRAVAUX
JEUDI 19 JANVIER 2012
Arrivée des équipes à Rimini à l’hôtel choisi par l’organisation.
18 h 00 - Réunion à l’hôtel, présidée par le Président de la Coupe du Monde Giancarlo Timballo, par le Président honoraire Luciana Polliotti, par le Président du Jury Mauro Petrini et par les commissaires Sergio Dondoli et Sergio Colalucci, aidés d’un interprète.
Ordre du jour :
· accréditation des équipes ;
· discours de bienvenue ;
· lecture du Règlement ;
· tirage au sort de l’ordre de sortie des équipes au cours de la compétition et communication des temps de présentation des travaux au Jury ;
· communication des horaires de transfert à destination et de retour du Parc des Expositions
· remise des recettes et des brochures.
VENDREDI 20 JANVIER 2012
9 h 30 : HÔTEL AQUA PHOTO DE GROUPE
14 h 00 - 18 h 00 : Prise de possession des boxes et déchargement de la marchandise. Contrôle de conformité, de la part des commissaires, des équipements et des produits amenés par les équipes. 

SAMEDI 21 JANVIER 2012
GLACE, PHOTOS, TRAVAIL EN CUISINE
6 h 00 - 6 h 30 petit déjeuner
6 h 45 départ autobus
7 h 00 arrivée au Salon
7 h 30 début des travaux 

GLACE (3 heures par équipe) 

1er groupe 

8 h 00 - 11 h 00 (sept équipes)
11 h 00 - 13 h 00 (pause pour inauguration) 

2e groupe 

13 h 00 - 16 h 00 (six équipes restantes)
16 h 00 - 16 h 30 évaluations de la part du Jury
CUISINE
Durant toute la journée, les membres des équipes pourront travailler dans leurs boxes et utiliser les grands fours (2) et les postes de cuisson (2) présents dans la Zone Vip.
Les deux postes de cuisson pourront être utilisés aux horaires suivants :
	Équipe n°
	De
	À

	
	
	

	1 et 2
	7 h 30
	8 h 55

	3 et 4
	9 h 00
	10 h 25

	5 et 6
	10 h 30
	11 h 55

	13
	12 h 00
	13 h 25

	7 et 8
	13 h 30
	14 h 55

	9 et 10
	15 h 00
	16 h 25

	11 et 12
	16 h 30
	17 h 55


PHOTOS AVEC LES SPONSORS 1 + 2 + 3
	Équipe n°
	De
	À

	
	
	

	11
	16 h 00
	16 h 05

	12
	16 h 05
	16 h 10

	3
	16 h 10
	16 h 15

	4
	16 h 20
	16 h 25

	5
	16 h 25
	16 h 30

	6
	16 h 30
	16 h 35

	7
	16 h 35
	16 h 40

	8
	16 h 40
	16 h 45

	9
	16 h 45
	16 h 50

	10
	16 h 50
	16 h 55

	1
	16 h 55
	17 h 00

	2
	17 h 00
	17 h 05

	13
	17 h 05
	17 h 10


DIMANCHE 22 JANVIER 2012
GLACE GASTRONOMIQUE et DESSERT À L’ASSIETTE
6 h 00 - 6 h 45 petit déjeuner
7 h 00 départ autobus
7 h 30 arrivée au Salon
8 h 00 début des travaux 

9 h 00 toutes les 45 minutes sortie des équipes
18 h 30 tous les boxes doivent être propres sous peine de se voir appliquer des pénalités
	
	Sortie glace gastronomique
	Sortie dessert à l’assiette
	Nettoyage

	Box
	Équipe
	De
	À
	Sans pénalité
	Avec pénalité pour chaque minute jusqu’à
	De
	À
	Sans pénalité
	Avec pénalité pour chaque minute jusqu’à
	Avant

	B1
	1
	9 h 00
	9 h 45
	9 h 50
	9 h 55
	10 h 02
	10 h 04
	10 h 05
	10 h 08
	10 h 13

	B2
	2
	9 h 30
	10 h 15
	10 h 20
	10 h 25
	10 h 32
	10 h 34
	10 h 35
	10 h 38
	10 h 43

	B1
	3
	10 h 15
	11 h 00
	11 h 05
	11 h 10
	11 h 17
	11 h 19
	11 h 20
	11 h 23
	11 h 28

	B2
	4
	10 h 45
	11 h 30
	11 h 35
	11 h 40
	11 h 47
	11 h 49
	11 h 50
	11 h 53
	11 h 58

	B1
	5
	11 h 30
	12 h 15
	12 h 20
	12 h 25
	12 h 32
	12 h 34
	12 h 35
	12 h 38
	12 h 43

	B2
	6
	12 h 00
	12 h 45
	12 h 50
	12 h 55
	13 h 02
	13 h 04
	13 h 05
	13 h 08
	13 h 13

	Pause pour le Jury

	B1
	7
	13 h 00
	13 h 45
	13 h 50
	13 h 55
	14 h 02
	14 h 04
	14 h 05
	14 h 08
	14 h 13

	B2
	8
	13 h 30
	14 h 15
	14 h 20
	14 h 25
	14 h 32
	14 h 34
	14 h 35
	14 h 38
	14 h 43

	B1
	9
	14 h 15
	15 h 00
	15 h 05
	15 h 10
	15 h 17
	15 h 19
	15 h 20
	15 h 23
	15 h 28

	B2
	10
	14 h 45
	15 h 30
	15 h 35
	15 h 40
	15 h 47
	15 h 49
	15 h 50
	15 h 53
	15 h 58

	B1
	11
	15 h 30
	16 h 15
	16 h 20
	16 h 25
	16 h 32
	16 h 34
	16 h 35
	16 h 38
	16 h 43

	B2
	12
	16 h 00
	16 h 45
	16 h 50
	16 h 55
	17 h 02
	17 h 04
	17 h 05
	17 h 08
	17 h 13

	B1
	13
	16 h 45
	17 h 30
	17 h 35
	17 h 40
	17 h 42
	17 h 44
	17 h 45
	17 h 48
	17 h 53


Les équipes devront 

1. préparer 15 plats de glace gastronomique : 

· 14 pour les membres du Jury 

· 1 sera utilisé pour les photos professionnelles.
Les équipes doivent présenter les 15 plats de glace gastronomique dans les 5 minutes qui suivent l’horaire de sortie : au-delà de ce temps pour chaque minute ou fraction de minute et pour un maximum de 5 autres minutes, le Commissaire de la compétition appliquera une pénalité de 3 points. 

Les équipes devront 

2. préparer 15 desserts à l’assiette : 

· 14 pour les membres du Jury 

· 1 sera utilisé pour les photos professionnelles.
Les équipes doivent présenter les 15 desserts à l’assiette dans les 3 minutes qui suivent l’horaire de sortie : au-delà de ce temps, pour chaque minute ou fraction de minute et pour un maximum de 3 autres minutes, le Commissaire de la compétition appliquera une pénalité de 3 points. 

LUNDI 23 JANVIER 2012
BAC DÉCORÉ, CORNET ET COUPE DÉCORÉE
6 h 00 - 6 h 45 petit déjeuner
7 h 00 départ autobus
7 h 30 arrivée au Salon
8 h 00 début des travaux 

10 h 00 - 12 h 00 sortie bac
12 h 30 - 15 h 00 sortie cornet
15 h 30 - 18 h 00 sortie coupe décorée
18 h 15 tous les boxes doivent être propres sous peine de se voir appliquer des pénalités
1. bac glace 

	
	Sortie présentation
	Sortie dégustation

	Équipe
	De
	À
	De
	Sans pénalité jusqu’à
	Avec pénalité pour chaque minute jusqu’à

	
	
	
	
	
	

	1
	10 h 00
	10 h 02
	10 h 00
	10 h 02
	10 h 04

	2
	10 h 09
	10 h 11
	10 h 09
	10 h 11
	10 h 13

	3
	10 h 18
	10 h 20
	10 h 18
	10 h 20
	10 h 22

	4
	10 h 27
	10 h 29
	10 h 27
	10 h 29
	10 h 31

	5
	10 h 36
	10 h 38
	10 h 36
	10 h 38
	10 h 40

	6
	10 h 45
	10 h 47
	10 h 45
	10 h 47
	10 h 49

	7
	10 h 54
	10 h 56
	10 h 54
	10 h 56
	10 h 58

	8
	11 h 03
	11 h 05
	11 h 03
	11 h 05
	11 h 07

	9
	11 h 12
	11 h 14
	11 h 12
	11 h 14
	11 h 16

	10
	11 h 21
	11 h 23
	11 h 21
	11 h 23
	11 h 25

	11
	11 h 30
	11 h 32
	11 h 30
	11 h 32
	11 h 34

	12
	11 h 39
	11 h 41
	11 h 39
	11 h 41
	11 h 43

	13
	11 h 48
	11 h 50
	11 h 48
	11 h 50
	11 h 52


Les bacs doivent être produits en 4 exemplaires :
1. Bac décoré pour la présentation au Jury et pour son incorporation dans le Buffet ;
1. Bac décoré pour la photo professionnelle et qui sera placé ensuite dans la vitrine d’exposition ;
2. Bacs non décorés qui seront utilisés pour la dégustation de la part du public ;
Dans les deux minutes qui suivent l’horaire de sortie, les équipes doivent présenter le bac au Jury et - en même temps - doivent servir dans une coupe une boule de glace à chaque membre du Jury.
Chaque minute ou fraction de minute dépassant ce temps maximum entraîne l’application de 3 points de pénalité.
Si la présentation du bac et la distribution au Jury ne se terminent pas dans les deux minutes de tolérance accordées, l’équipe devra présenter le bac à la fin de sa section d’épreuve, c’est-à-dire à la fin de la compétition du matin ou de celle de l’après-midi.
2. cornet
	
	Sortie présentation
	Sortie dégustation

	Équipe
	De
	À
	De
	Sans pénalité jusqu’à
	Avec pénalité pour chaque minute jusqu’à

	
	
	
	
	
	

	1
	12 h 30
	12 h 34
	12 h 30
	12 h 34
	12 h 36

	2
	12 h 41
	12 h 45
	12 h 41
	12 h 45
	12 h 47

	3
	12 h 52
	12 h 56
	12 h 52
	12 h 56
	12 h 58

	4
	13 h 03
	13 h 07
	13 h 03
	13 h 07
	13 h 09

	5
	13 h 14
	13 h 18
	13 h 14
	13 h 18
	13 h 20

	6
	13 h 25
	13 h 29
	13 h 25
	13 h 29
	13 h 31

	7
	13 h 36
	13 h 40
	13 h 36
	13 h 40
	13 h 42

	8
	13 h 47
	13 h 51
	13 h 47
	13 h 51
	13 h 53

	9
	13 h 58
	14 h 02
	13 h 58
	14 h 02
	14 h 04

	10
	14 h 09
	14 h 13
	14 h 09
	14 h 13
	14 h 15

	11
	14 h 20
	14 h 24
	14 h 20
	14 h 24
	14 h 26

	12
	14 h 31
	14 h 35
	14 h 31
	14 h 35
	14 h 37

	13
	14 h 42
	14 h 46
	14 h 42
	14 h 46
	14 h 48


Les équipes doivent :
- préparer 15 cornets dont :
· 14 pour le Jury
· 1 pour la photo professionnelle et pour l’exposition à la discrétion de l’équipe.
- préparer 2 bacs pour environ 8 kg de glace utilisée pour le cornet à offrir au public
- dans les 4 minutes qui suivent l’horaire de sortie, présenter les 14 cornets au Jury et celui pour la photo professionnelle ;
Chaque équipe dispose d’un temps maximum de 4 minutes pour ces opérations : chaque minute ou fraction de minute dépassant ce temps - jusqu’à un maximum de deux minutes supplémentaires - entraîne l’application de 3 points de pénalité.
Exemple : sortie de 13 h 36 à 13 h 40. De 13 h 40 à 13 h 42, l’équipe est pénalisée de 3 points pour chaque minute ou fraction de minute en plus. Après 13 h 42, l’équipe devra présenter le cornet à la fin de la compétition.
3. coupe
	
	Sortie présentation
	Sortie dégustation

	Équipe
	De
	À
	De
	Sans pénalité jusqu’à
	Avec pénalité pour chaque minute jusqu’à

	
	
	
	
	
	

	1
	15 h 30
	15 h 34
	15 h 30
	15 h 34
	15 h 37

	2
	15 h 42
	15 h 46
	15 h 42
	15 h 46
	15 h 49

	3
	15 h 54
	15 h 58
	15 h 54
	15 h 58
	16 h 01

	4
	16 h 06
	16 h 10
	16 h 06
	16 h 10
	16 h 13

	5
	16 h 18
	16 h 22
	16 h 18
	16 h 22
	16 h 25

	6
	16 h 30
	16 h 34
	16 h 30
	16 h 34
	16 h 37

	7
	16 h 42
	16 h 46
	16 h 42
	16 h 46
	16 h 49

	8
	16 h 54
	16 h 58
	16 h 54
	16 h 58
	17 h 01

	9
	17 h 06
	17 h 10
	17 h 06
	17 h 10
	17 h 13

	10
	17 h 18
	17 h 22
	17 h 18
	17 h 22
	17 h 25

	11
	17 h 30
	17 h 34
	17 h 30
	17 h 34
	17 h 37

	12
	17 h 42
	17 h 46
	17 h 42
	17 h 46
	17 h 49

	13
	17 h 54
	17 h 58
	17 h 54
	17 h 58
	18 h 01


Les équipes doivent :
1. présenter 15 coupes dont
· 14 pour le Jury ; 
· 1 pour la photo professionnelle et, ensuite, pour l’exposition dans la vitrine.
4. présenter les coupes au Jury dans les 4 minutes qui suivent l’horaire de sortie
Chaque équipe dispose d’un maximum de 4 minutes pour ces opérations : chaque minute ou fraction de minute dépassant ce temps - jusqu’à un maximum de trois minutes supplémentaires - entraîne l’application de 3 points de pénalité. 

Exemple : sortie de 17 h 16 à 17 h 20. De 17 h 20 à 17 h 23 l’équipe est pénalisée de 3 points pour chaque minute ou fraction de minute en plus. Après 17 h 23, l’équipe devra présenter la coupe à la fin de la compétition.
MARDI 24 JANVIER 2012
SCULPTURE EN CHOCOLAT et GÂTEAU GLACÉ
6 h 00 - 6 h 45 petit déjeuner
7 h 00 départ autobus
7 h 30 arrivée au Salon
8 h 00 début des travaux 

Construction de la pièce en chocolat devant le public
17 h 00 - 17 h 30 remise des prix
1. gâteau glacé
	
	Sortie présentation et découpage
	Sortie dégustation
	Nettoyage box

	Équipe
	De
	À
	Avec pénalité de trois points pour chaque minute à partir de
	
	De
	À

	1
	10 h 00
	10 h 06
	10 h 07
	10 h 10
	10 h 10
	10 h 40

	2
	10 h 12
	10 h 15
	10 h 18
	10 h 22
	10 h 22
	10 h 52

	3
	10 h 24
	10 h 27
	10 h 30
	10 h 34
	10 h 34
	11 h 04

	4
	10 h 36
	10 h 39
	10 h 42
	10 h 46
	10 h 46
	11 h 16

	5
	10 h 48
	10 h 51
	10 h 54
	10 h 58
	10 h 58
	11 h 28

	6
	11 h 00
	11 h 03
	11 h 06
	11 h 10
	11 h 10
	11 h 40

	7
	11 h 12
	11 h 15
	11 h 18
	11 h 22
	11 h 22
	11 h 52

	8
	11 h 24
	11 h 27
	11 h 30
	11 h 34
	11 h 34
	12 h 04

	9
	11 h 36
	11 h 39
	11 h 42
	11 h 46
	11 h 46
	12 h 16

	10
	11 h 48
	11 h 51
	11 h 54
	11 h 58
	11 h 58
	12 h 28

	11
	12 h 00
	12 h 03
	12 h 06
	12 h 10
	12 h 10
	12 h 40

	12
	12 h 12
	12 h 15
	12 h 18
	12 h 22
	12 h 22
	12 h 52

	13
	12 h 24
	12 h 27
	12 h 30
	12 h 34
	12 h 34
	13 h 04


Les équipes doivent :
1. préparer 4 gâteaux dont
· 1 pour la présentation au Jury et le découpage ;
· 1 pour distribuer les 14 parts au Jury ;
· 1 pour le buffet ;
· 1 pour la vitrine d’exposition ;
2. dans les trois minutes qui suivent l’horaire de sortie, présenter le gâteau au Jury puis - juste après - toujours devant le Jury et avec leur propre couteau, procéder au découpage du gâteau et servir les membres du Jury.
Chaque équipe dispose d’un temps maximum de 3 + 3 minutes pour ces opérations : chaque minute ou fraction de minute dépassant ce temps - jusqu’à un maximum de trois minutes supplémentaires - entraîne l’application de 3 points de pénalité. 

Exemple : sortie, découpage et distribution au Jury de 12h00 à 12 h 06. De 12 h 06 à 12 h 10, l’équipe est pénalisée de 3 points pour chaque minute ou fraction de minute en plus jusqu’à 12 h 10. Après 12 h 10, l’équipe devra présenter le gâteau à la fin de la compétition.
2.  buffet final 

	
	Sortie présentation
	Évaluation par le Jury
	Photographe

	Équipe
	De
	À
	De
	À
	À

	1
	14 h 00
	14 h 45
	14 h 45
	14 h 50
	14 h 50

	2
	14 h 00
	14 h 45
	14 h 45
	14 h 50
	14 h 50

	3
	14 h 05
	14 h 50
	14 h 05
	14 h 55
	14 h 55

	4
	14 h 05
	14 h 50
	14 h 05
	14 h 55
	14 h 55

	5
	14 h 10
	14 h 55
	14 h 55
	15 h 00
	15 h 00

	6
	14 h 10
	14 h 55
	14 h 55
	15 h 00
	15 h 00

	7
	14 h 15
	15 h 00
	15 h 00
	15 h 05
	15 h 05

	8
	14 h 15
	15 h 00
	15 h 00
	15 h 05
	15 h 05

	9
	14 h 20
	15 h 05
	15 h 05
	15 h 10
	15 h 10

	10
	14 h 20
	15 h 05
	15 h 05
	15 h 10
	15 h 10

	11
	14 h 25
	15 h 10
	15 h 10
	15 h 15
	15 h 15

	12
	14 h 25
	15 h 10
	15 h 10
	15 h 15
	15 h 15

	13
	14 h 25
	15 h 10
	15 h 10
	15 h 15
	15 h 15


De 15 h 00 à 15 h 30 le Jury devra avoir exprimé son jugement final.
Le photographe disposera ensuite de quelques minutes pour faire les photographies avec chaque équipe alignée près de son buffet ; les équipes ne pourront pas s’éloigner de la zone de la compétition.
N.B.  Tous les travaux qui serviront pour la compétition pourront être effectués à l’intérieur des boxes à partir de samedi 21 janvier, 8 h 00, jusqu’au mardi 24 janvier à 15 h 00.
- La PIÈCE ARTISTIQUE EN GLACE sera évaluée au moment de la présentation du BUFFET. 

- Nous rappelons que la réalisation de la PIÈCE ARTISTIQUE EN CHOCOLAT (voir dernière intégration au Règlement) peut commencer dimanche 22 janvier à 8 h 00 et terminer à 14 h 00 à temps pour la présentation du buffet final. 

- Les fours micro-ondes SERONT disponibles. (N. 4)
